
 
 
 
 

 

 

DEMI CHEF DE RANG:  
 

Restaurant-/Bankettbereich des Hauses 
Fachkraft 
Vollzeit 

 
 

Wir suchen zur Verstärkung unseres Teams zum schnellstmöglichen  
Termin bzw. nach Vereinbarung für unser Haus einen  

 
    DEMI CHEF DE RANG (m/w) 

 
 Sie sollten über eine entsprechende Fachausbildung als Restaurant- 

fachmann/-frau sowie bereits über Erfahrungen bei der selbständigen, 
praktischen Arbeit im Restaurant sowie im Umgang mit der EDV/Kasse 
verfügen und Freude an der Dienstleistung im Restaurant haben.  
Sie sichern zuverlässig, verantwortungsbewusst und umsichtig die Ihnen 
überlassenen Aufgaben. Die Übertragung einer Stellvertreterfunktion für  
den Chef de Rang ist möglich. 
 
Ihre Kreativität, Flexibilität, Ihr Engagement und Ihre Fachkompetenz 
sind ebenso gefragt wie Ihr zuvorkommendes, freundliches und um- 
sichtiges Wesen und Ihr professionelles Auftreten gegenüber unseren  
Gästen. 

 
Unser Restaurant ist im á-la-carte- sowie Tagungs-/Bankettbereich 
international, regional und modern ausgerichtet. 
 
Diese Tätigkeit ist verbunden mit Schicht-, Wochenend- und Feiertagsarbeit. 
 
Wir sichern Ihnen leistungsgerechte Bezahlung, berufliche Fortbildung und 
Aufstiegsmöglichkeiten im Hotel und in der Gesellschaft zu. 

 
  Wir freuen uns über Ihre schriftliche Bewerbung oder auch über Ihre 
  Online-Kurzbewerbung für einen ersten Kontakt! 
 
 

Ansprechpartner: Sandra Schumann, Stellv. Hoteldirektorin 
     T  +49-33838-479.0 
     hotel.bollmannsruh@advenahotels.com 
 


